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Norogastronomik Sofra

Bu restoranin 6zel bir dekorasyonu veya hayranlik uyandiran bir
manzarasi yok. Adresi bile bilinmiyor. Iceride kullanilan teknoloji ise
diinya starlarinin sahnelerini aratmayacak cinsten.

DENIZ ATLAM

lektronik
postada belir-
tildigi tizere
18:30’da
Sangay’in
‘Champs-Elysee’si kabul
edilen Pung Bolgesi'ndeki
bulusma noktasina geli-
yorum. Diger davetlilerin
de gelmesiyle -Ultraviolet
her aksam yalnizca 10
kisi agirliyor- bizi resto-
rana gotiirmek i¢in hazir
bekleyen, camlari siyah
filmle kapl sik bir mini-
biise biniyoruz. Soforiin
kaybolmuscasina bir saga
bir sola saparak ilerleyisi
dikkatimi ¢ekse de tanig-
ma sohbetleri arasinda
fazla Gnemsemiyorum.
Minibiis durdugunda kendimizi Sangay’in arka
sokaklarinda, metruk binalarin ortasinda bir
yerde buluyoruz. Herkes saskin. Oniinde dur-
dugumuz dev kepenkler kulak tirmalayici bir
griiltiiyle yukar: kalkarken sokakta in cin top
oynuyor. Bizi karsilayip masamiza kadar eslik
edecek birilerini ariyor gozlerimiz ama nafile.
Kapkara bir bosluk, zeminde acil ¢ikis bantlarini
animsatan reflektorli yon isaretleri, fonda ise
uzaktan duyulan kalp atis1 sesi... Biz ilerledik-
¢e nabiz sesinin ritmi de sesi de yiikseliyor ve
sonunda yemek salonuna ulastyoruz. Biiytik
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Disi kimizi meyve kapl foie gras mousse, menude
‘Can’t Quit/Birakamiyorum’ baghigiyla yer aliyor ve
kiiltablasinda servis ediliyor.

bir masa etrafina dizili 10
deri koltuk haricinde tek
bir obje dahi yok; her yer
ultraviyole 151810 etkisiyle
mora biiriinmiis. Masaya
yansitilan sanal tabaklarin
tizerinde yazili isimlere
gore yerlerimize oturup
beklemeye basliyoruz.

Bir anda Apollo’nun
uzaya firlatilis icin yapilan
geri sayim duyuluyor ve
alarm sesleriyle beraber ast-
ronot Jim Lovell’in meshur
ctimlesi yankilaniyor: “Ho-
uston, bir sorunumuz var!”
Etrafimiz1 saran dokuz
metrelik duvarlarin aslinda
HD ekranlar oldugunu
fark ediyoruz ve sanki bir
asansoriin i¢indeymiscesine
yerkiirenin derinliklerine dogru inmeye -hatta
diigsmeye- basliyoruz. Sef Paul Pairet’nin yiiksek
teknoloji ve psikolojik oyunlarla harmanladig:
22 yemeklik sovu ‘dtinyayla iliskimizi keserek’
basliyor zira igeride cep telefonu sinyallerini
onleyici bir sistem var.

Gerilim dolu birka¢ dakikanin ardindan sahne
tamamen degisiyor; stitliman bir deniz kiyisinda
huzuru buluyoruz. Martilarin pike yapisindan,
hafif dalgayla hareket eden kum taneciklerinin
strtinmesine kadar duyuluyor. Bu denli gercek
bir ses efekti saglayan hoparlorler nereye gizlen-

FOTOGRAFLAR: SCOTT WRIGHT/LIMELIGHT STUDIO
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51 yasindaki Fransiz Sef
Paul Pairet mutfagini
‘Figiiratif Avangart’ olarak
tanimhyor.
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Ultraviolet’”de mercan resiflerinden Mont-Blanc zirvesine
¢tkmak an meselesi.
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mis olabilir diye etrafa bakinirken burnuma gelen iyotlu de-
niz kokusuyla afalliyorum. Fanlarla odanin i¢inde bir meltem
esintisi bile saglanmis. Senkronize bir hareketle garsonlar
iceri giriyor, buz kiriklari tizerine yerlestirilmis istiridyeyi ve
kirma bigagini birakip ¢ikiyorlar. $efin marifeti ise kabugun
altinda gizli. Biraz 6nce yakalanmuis gibi duran istiridyeler
onceden agilip zeytinyagi, havyar ve limon kopiigiiyle lezzet-
lendiriliyor, kapatilip siv1 azot i¢cinde dondurulduktan sonra
deniz suyuna batirilarak tabaklara yerlestiriliyor. Bir sonraki
sahnede yemyesil sira agaglarin ortasinda agiyoruz gozleri-
mizi. Yaprak hisirtilar: adim seslerine karisiyor. Yagmur yeni
durmus. Bu sefer de tiitiiniimsii nemli toprak kokusu kaph-
yor etrafi. Bu atmosferin yildiziysa ‘Kavrulmus Triif Corbasr’
oluyor.

Mentide ilerledik¢e yemek yedigimiz masanin renginden
ortam 1sisina varana kadar her sey bastan asag: degisiyor ve
1isinlanir gibi zamanda ve diinyada seyahate ¢ikiyoruz. Ug
bucuk saatin sonunda tiim 1g1klar yaniyor, perde agiliyor
ve Sef Paul Pairet’yle kadeh kaldirip sohbet ediyoruz. 15 yil
hayalini kurdugu Ultraviolet i¢in ‘sov’ kelimesinin kulla-
nilmasindan pek hazzetmiyor. “Burada yemekli bir gosteri
veya tadim maratonu yapilmiyor. Esas mesele, agziniza
attiginiz her lokmadan alacaginiz tadi en tist diizeye ulastir-
mak” diyor. Pairet i¢in kaliteli malzemeler, dogru pisirme
yontemleri, doku ve tat uyumu, molekiiler teknikler zaten
isin olmazsa olmazi. Bunlara ek olarak, tasarladig: her ye-
mek i¢in bir de senaryo yaziyor ve tiim duyular1 harekete
geciren teknolojilerle siisliiyor. Boyle iki ciimleyle 6zetledi-
gine bakmayin, projenin hayata gegirilmesi ti¢ yil siirmiis.
Zira siz dort duvar arasinda otururken arka planda 56 ho-
parlor, yedi HD projektor, 12 kamera, 32 klima, havalandir-
ma sistemine yerlestirilmis mikro spreyler, 11 bilgisayardan
akisi saglayan reji odas1 durmaksizin calisiyor. 10 misafir
i¢inse 25 kisilik ekip hizmet veriyor.

Paul Pairet ismini hatirlayanlariniz olacaktir. 2002’de
[stanbul Ritz-Carlton biinyesinde agilan Cam Restoran’in
bas ag¢istydi. O dénemde gokga 6vgiiniin yani sira Tiirk gele-
neklerine pek de uymayan birer lokmalik porsiyonlari; tursu
kavanozu, kahve fincani veya tahta mandal gibi siradan ob-
jelerle sunum yapmasi; 6zellikle de damak temizleyici olarak
‘cacik sorbe’ servis etmesi epey konusulmustu. Kimya okur-
ken as¢1 olmaya karar veren Pairet, geleneksel Fransiz mutfa-
g1 egitimi aldiktan sonra Hong Kong, Avustralya, Jakarta ve
Tiirkiye’ye yaptig1 seyahatlerin ardindan $angay’a yerlesmis
-ki bu seyyah ruhu tabaklarindan ¢ok net okunuyor. Bura-
da a¢t1g1 ‘Jade 36’ ve ‘Mr. & Mrs. Bund’ restoranlar1 biiytik
stikse yapinca Sangay’in yeme-igme ve eglence sektoriindeki
6nemli oyuncularindan VOL Group’u yatirim yapmaya ikna
edebilmis ve Mayis 2012’de Ultraviolet kapilarini agmus.

Yemek diinyasinda ‘multi-sensory/¢oklu-duyusal’ de-
nemeler pek de yeni sayilmaz. 2007°de ti¢ Michelin yildizl
Sef Heston Blumenthal’in iPod’la beraber servis ettigi deniz
mahsulleri tabag1 bu alanda ilk kabul ediliyor. ‘Okyanus



SALATALIK LOLIPOP, WAGYU CORBASI, LEVREKLI
EKMEK, YESIL CAYLI YENGEC VE CILEK GASPACHO
MENUDE ONE CIKAN LEZZETLER.

dalgalarinin kayalara carparken ¢ikardig: sesin
lezzete katkis1 olur mu?’ diye diisiintiyorsa-
niz Oxford Universitesi, Deneysel Psikoloji
Profesorii Charles Spence’in cevabi “Evet”.
‘The Perfect Meal/Mitkemmel Yemek’ bashikli
kitabinda, soémine basinda i¢ilen viskideki fi¢1
aromasinin daha net hissedildigini, bir Italyan
yemeginin fonda arya ¢aldiginda daha lezzetli
bulundugunu pek ¢ok deneyle kanitlamis. Paul
Pairet tiim bu ‘norogastronomik’ ¢caligmalara
bir de duygulari, anilar1 ekleyerek isi had saf-
haya ¢ikarryor. Yagmurlu bir Londra giintinde
Beatles pargalari egliginde servis edilen ‘Fish &
Chips’, Tokyo balik pazarindaki hararetli agik
artirmalar arasinda yenen ‘Sashimi’ tabagy,
Andy Warhol sergisinin ev sahipligi yaptig1 kola
ve jelibonlu ‘Pop-Art tatll’ bes duyunun 6tesi-
ne gegiyor. Bu servisi 10 kisiyle sinirlamasi da
kontroli elinde tutmaktan baska bir sey degil.
A la carte restoranlarda hazirliklar sabahtan
baslayip pek ¢ok iirtin yar1 pismis bir halde
bekletilirken meyve-sebzeler de saatler once-
sinden kesiliyor. Ultraviolet’de ise 6rnegin ana

yemekte sunulacak kuzu iki buguk saatte pisi-
yorsa, davetliler bulusma noktasina geldiginde
kuzu firina veriliyor. Servisin akisi saniyesi
saniyesine tasarlandig: ve yiizlerce kez prova
edildigi i¢in firindan ¢ikarildig1 anda da onii-
niize geliyor. “Annenizin yemek pistiginde sizi
sofraya ¢agirmasi gibi” diyor Paul Pairet.

Misafir profili her yas ve kiiltiirden oldugu
icin herkese hitap edebilmek de 6nemli onun
icin. “Bu sebeple sectigim miizikler Bach’tan
Pink Floyd’a, gorseller ise Mont-Blanc dagi-
nin zirvesinden Charlie Chaplin filmlerine
kadar uzaniyor. Pazar ve pazartesileri kapali
olan Ultraviolet’de UVA ve UVB olmak tizere
iki menii doniisiimlii olarak servis ediliyor.
Pairet’nin son detaylar iizerinde ¢alistigit UVC
ise 2016’da ‘vizyona’ girecek.

Sefin masasindan bir sandalye kapmak ¢ok
da kolay sayilmaz zira simdiden 2016’ya kadar
yer yok. Yalnizca Internet sitesi (http://uvbypp.
cc) lizerinden rezervasyon alan restoranda kisi
basi tiim icecekler ve servis dahil iicret 4 bin
Yuan (yaklasik 550 euro). @
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